
Visite de l'atelier de saurisserie avec Mr. Pierre Marchesseau

Suite à la semaine du goût, au CM1B, nous sommes restés sur notre faim...
Heureusement, Pierre Marchesseau, chef étoilé du guide Michelin, nous a invité à 
visiter son atelier de saurisserie à Villa Martelli.

Dès la porte franchie, nous entrons tout de suite dans le vif du sujet...

Pierre Marchesseau nous raconte la vie passionnante du saumon et nous apprend à le 
reconnaître dans son emballage, au milieu des truites arc-en-ciel et fario...



Mr. Marchesseau nous découpe du saumon...

... et nous, on trouve ça drôlement bon !

La saurisserie, qu'est-ce que c'est ?



Encore un regard sur le jambon de cerf ou la viande de grison...

Il ne nous reste plus qu'à remercier Mr. Marchesseau et lui dire...

à bientôt !!


